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Pieber g@:t,

wir bedanken uns recht herzlich fur Ihr Interesse. Wir freuen uns, Ihre Feier-
lichkeit bei uns auf der Stogeralm, an einem der schonsten Platze
der bayerischen Alpen, planen und bewirten zu durfen.

Schon heute versichern wir Ihnen, alles daran zu setzen, lhr Fest fur Sie und
Ihre Gaste zu einem rundum positiven Erlebnis zu machen. Um einen rei-
bungslosen Ablauf Ihrer Feierlichkeit zu gewahrleisten, haben wir fur Sie be-
reits einige Menus zusammengestellt.

Lassen Sie sich auf folgenden Seiten inspirieren. Wir wurden uns freu-
en, lhnen bei der Zusammenstellung der Speisen und Getranke bei einem
personlichen Gesprach behilflich zu sein!

Mit freundlichen GruRen
Ihr Hubert Stoger

Wir freuen uns lhre Veranstaltung zusammen mit Ihnen zu planen und lhnen durch unsere lang-
jahrigen Erfahrungen mit Rat und Tat zur Seite zu stehen.

Unsere Menuvorschlage sowie eine Auswahl an Aperitifs, Flaschenweinen, Schaumweinen und
Champagner beinhalten Empfehlungen und Anregungen, die |hrer Veranstaltung den passenden
Rahmen bieten. Gerne setzen wir individuell Ihre eigenen Menuwunsche um!

%@e/@{e Piicmlichkeiten steben (hinen 3er (Ver(fa"{jwng:

Alm bis zu 70 Personen
Salettl bis zu 30 Personen

Exklusivmiete fur die gesamte Alm € 1500.00
Salettl Garantieumsatz € 3000,00

* Die Ihnen vorliegenden Menuvorschlage gelten fur gemeinsame, einheitliche Essen
* Bei der Abrechnung von Veranstaltungen bevorzugen wir Bargeld.

* Aufbaukosten fur die Freie Trauung € 250.00.




Si ektermpfang

Mit ,Pimp your Drink” Bar
Aperol- und Hugoturm
Alkoholfreie Getranke

30l Partyfass (max. 2 Stuck)

Kasewdurfel, Gemusesticks, kleine Kaminwurzen und Brezen
Warmes Foccacia mit Raucherlachs und vegetarisch

Qlbendessen

Bayrisches Grillbuffet

Alternativ: Menu 6
Vegetarische Alternative wird angeboten

*x Kk k&

PN ctternactitssnack

Currywurst mit Pommes
Obatzda mit frischen Brezn

Fecert Evre (racmbochsedt

awf der 55 togeralrn rct wnserem
SO -inclescve-Packet”,

lhr feiert und wir kimmern uns
um den Rest - vom Beginn der
Hochzeit bis zum glucklichen Ende ...

[nkledierte fe&:tungm

Unsere Biere
Unser Hauswein
Unsere Soft- und HeiRgetranke
Prosecco Aperol, Hugo
Schnaps und eine Bunchbowl fur die Partynacht

*x Kk Kk

Tischwasche
Tellergeld fur Kuchen
Und Verpflegung mit den vorgegebenen Menus

* Kk *k
Plichit cnkladiert
Freie Trauung

Almmiete
Nachtzuschlag

€ 170,00 pro Erwachsenen
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Prosecco + Sekt

Prosecco Spumante, weilR oder Rosée

& harmpagnrer

Coq Rouge Brut Cuvée Speciale

Crémant d'Alsace Rosé

Die Schaumweine werden aus einer mit
Crasheis gefullten Kupferschale ausgeschenkt.

.Pimp your Drink” Bar
Minze, Rosmarin, Limetten, Frische Beeren,
Aperol, verschiedene Sirupe

(W@rt%({@::
Zum selber Ozapfn € 295.00
Die Bierkruge werden neben dem Bierfass

in einer Nostalgieblechwanne mit flielendem
Wasser eingekuhlt.
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Obatzda mit Sudtiroler Speck
Preis pro Person € 7.50

*x Kk ok

Breze Stuck € 1.80
*x Kk X

Schlierseer Almschmankerl
Obatzda - verschiedene Kasesorten
Sudtiroler Speck - Kaminwurzn - Kalbsleberstreichwurst
kleine Fleischpflanzerl - scharfe Beilder - Schinken
Radi - Radieserl - frische Brezn - Brotauswahl
Preis pro Person € 14.90

*x ok k&

Flammkuchenvariationen
Preis pro Person € 9.00
* Kk K

Alm-Tapas nach Saison
kalt und warm
Preis pro Person € 11.00

*x ok k&

Canapés belegt mit:
Schinken - Sudtiroler Speck - Graved Lachs

gerauchertes Forellenfilet
Brie - Roquefort - Obatzda

pro Stuck € 3.80

* Kk k
Warmes Foccacia
mit Raucherlachs und vegetarisch
Preis pro Person € 8.00




' Penc 1
? - Bayerische Hochzeitssuppe vom Tafelspitz
N\eY\U_’_ mit GrieRR-, Kalbsbrat-, Lebernockerl - Pfannkuchenstreifen
YSCh\age und frischen Schnittlauch
VO * K K
Gemischtes Pfandl
mit gegrillter Ente - saftigem Grilloraten vom Schweinenacken
und glasierter Kalbshaxe
dazu servieren wir Semmel- und Kartoffelknédel
Apfelblaukraut und frisch geriebenem Kren
* Kk k
Wachauer Marillenknddel
in Zimt-Butterbrésel gewalzt - mit Vanilleeis

Preis pro Person € 59.00

Pend. 2

Blattsalate der Saison
an Balsamico Dressing mit Speck und Parmesanchips
dazu servieren wir ofenfrisches Baguette
*x Kk X
Unser Klassiker
knusprig gegrillte ¥4 Ente mit Kartoffelknddel und Blaukraut

(unsere Hausspezialitat weit Uber Bayerns Grenzen hinaus bekannt)

oder zur Wahl im Voraus
kross gebratenes Zanderfilet ,Mullerin Art”
auf Blattspinat mit Salzkartoffeln
*x Kk X
Karamelisierter Kaiserschmarrn
im Eisenpfandl serviert mit Zwetschgenroster und Apfelmus

Preis pro Person € 51.00
(Zanderfilet € 5.00 Aufpreis)

Pend: 3

Rinderkraftbruhe
mit gefullten Teigtascherln nach der Saison
* Kk Kk
Schweinefilet im Krautermantel
rosa gebraten, mit Quarkspatzle und Marktgemuse
*x * Kk

Hausgemachte Zwetschgenknddel
in Zimt-Butterbrosel auf Beerenragout

Preis pro Person € 55.00

Pendc 4

Tafelspitzsuppe
mit GrieRnockerl
* Kk *k
Knuspriger Spanferkelbraten in altbayrischer DunkelbiersolRe
mit zweierlei Knddel und warmen Krautsalat
* k *k

Hausgemachter lauwarmer Apfelstrudel
in VanillesoRe

Preis pro Person € 49.50




PNend. 5
Sommerlicher Blattsalat
mit Bergkasechips

*x k k
Spinatknédel auf Parmesanschaum
und geschmolzenen Kirschtomaten

* Kk *

Karamelisierter Kaiserschmarrn
aus der groRen Pfanne

Preis pro Person € 45.00

Pend: 6

Leichte Fruhlingszwiebelsuppe
mit frischem Baguette
* K Kk
Bunte Blattsalate und Rohkoststreifen
der Saison an Balsamicodressing
* K Kk

Entrecote vom bayrischem Jungbullen

uber Nacht schonend gegart
mit Kartoffelgratin und Marktgemuse

* Kk Kk
Dessertvariaton Stogeralm

Preis pro Person € 73.00

PNend /
Leichte Kartoffelsuppe
mit sautierten Pilzen
* * X
Almochsenbraten

mit Burgundersolie, Spatzle
und Wurzelgemuse

*x k&

Wachauer Marillenknodel
mit Vanilleeis und frischen Frichten

Preis pro Person € 61.00
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Wir stellen unseren Grill bei schonem Wetter im Almbiergarten fur Sie auf,

ansonsten kommen die Speisen von der Kuche.
* Kk k
Vorspeise
Brotzeit-Brettl auf umgedrehten Bierkrigen eingestellt
verschiedene Kasesorten - Obatzda
Sudtiroler Speck - Schinken - Kaminwurzen - Fleischpflanzerl
Kalbsleberwurst - scharfe Beil3eri - Radi - Radieserl
dazu frische Brezn - Brotauswahl
* Kk k
Hauptgange
Resch gegrillte Enten - Schweinshaxn - Grillbraten - Hendl
mit verschiedenen Solien

Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Beilagen:
Kartoffelknédel - Semmelknddel - Blaukraut - Grillgemuse

Gemischte Salate
5 verschiedene Sorten der Saison
Kartoffel- Kraut- Gurken- Tomaten- und Blattsalate der Saison
mit verschieden Dressings
* *k Kk
Dessert
Kaiserschmarrn aus der Riesenpfanne

Preis pro Person € 66.00
Grillbuffet nur bei schonem Wetter (ab 30 Personen)

PN ctternactitsirmbiss

Kasebrettl

mit fUnf verschiedenen Kasesorten - Obatzda mit
Weintrauben - Honig — Feigensenf auf einem grolien Spiegel angerichtet
dazu servieren wir eine Brotauswahl mit Schwarzbrot und Brezn

Sollten unsere Menli-
vorschlage nicht
Ihren Vorstellungen
entsprechen, gestalten
wir gerne - unter
Bertcksichtigung von
Jahreszeit & Markt-
angebot - andere Mendus
oder auch Biiffets individuell
zusammen mit lhnen.

Damit verlieren alle vorherigen
Menuvorschlage Ihre Gultigkeit.
Anderungen vorbehalten.

ab 20 Personen / pro Person € 12.00
* k ok

Gulaschsuppe
mit Hausbrot
pro Portion € 9.50
* Kk Kk

Stogeralm Antipasti Vielfalt
vom groRRen Spiegel fur 30 Personen
€ 320.00

*x Kk ok

Frische Brezn
pro Stuck € 1.80

* Kk K
Currywurst mit Pommes
pro Portion € 12.00
* Kk *k
Ofenfrischer Leberkase mit Brezn
zum Selberschneiden
pro Portion € 11.00




Flaschencweine rot

Stégeralm Festtagstropferl - Lagrein 0,71 €28.00
Erste+Neue Lagrein, Sudtirol Alto Adige
kraftige, harmonische, angenehme Struktur

Zweigelt 07l €33.00
Weingut Pockl - Neusiedlersee - Osterreich

Kraftiges Rubingranat, leuchtendes Violett

Kirsche in der Nase, blumig florale Anklange, gute Wurze

Rund, samtig und saftig am Gaumen, toller Trinkspal

Flaschenwelne wedcs

Stogeralm Festtagstropferl - Weissburgunder 0,71l €29.00
Erste+Neue Weissburgunder, Sudtirol Alto Adige
frischer Wein mit dezenter Saure

Gruner Veltiner 0,71 €31.00
Weingut Baumgartner - Niederdsterreich

Mit fruchtig anregendem Duft sowie

vollmundigem harmonischen Geschmack

Biere

Tegernseer Hell vom Fass

Hopf WeiRRbier Hell oder Alkoholfrei
Russ'n

Tegernseer Alkoholfrei
Radler




Edelbrinde
aws ats hecmischen Destillerien

Holzfass Obstler 0,2 cl
Krauterlikor 0,2 cl
Mirabelle 0,2 cl
Haselnuss 0,2 cl

fazfaﬁo{m‘n&:

Long Drinks nach Wahl € 10.50

Bunchbowl fur die Partynacht auf der groRen Kupferschale. € 580.00
Mit jeweils 1 Liter Gin, Wodka und Havanna

dazu Bitter Lemon, Tonic Water, Cola, Zitronen,

Gurken und Krauter fur ca. 80 Longdrinks

c?rlfré:o/m% sqetrénke
Rhabarberschorle

Johannisbeerschorle

Orangensaftschorle

Apfelschorle

Holunderschorle

Apfelsaft

Cola Mix %2

Coca Cola *?

Fantal

Bergquellwasser aus der Stogeralm Quelle
Wasserbelebung nach Grander, still oder prickelnd,
in original Stogeralm Karaffen

Dedle geérdnke

Haferl Kaffee

Milchkaffee

Haferl Cappuccino mit Milchschaum
Espresso

Doppelter Espresso

Haferl Tee - verschiedene Sorten

1) mit Farbstoff 2) koffeinhaltig
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1. Menu / Buffet

- Menus bieten wir Ihnen gerne ab einer Personenzahl von 20 Personen an
- Buffets ab einer Personenzahl von 30 Personen

2. Speisenauswahl und -anzahl

Damit wir Ihnen die Speisen in bester Qualitat zubereiten kénnen, bitten wir Sie, uns lhre Aus-
wahl und die genaue Anzahl der Gaste, welche als Abrechnungsgrundlage dient, spatestens
4 Werktage vor Veranstaltungsbeginn verbindlich mitzuteilen. Spatere Reduzierungen von Per-
sonenzahlen konnen nicht mehr berucksichtigt werden und werden in Rechnung gestellt.

Wir mochten Sie bitten, fur alle Gaste nur je eine Vorspeise und ein Dessert auszusuchen.
Am Tag der Veranstaltung kann der Gast nicht mehr a la minute umbestellen.

3. Extras / Sonderwuinsche

Extras wie Aufbaukosten, Blumen, weiRe Tischwasche und Kerzenleuchter usw. werden extra
berechnet.

4. Speisen- und Personenanderungen

Sollte die uns spatestens 4 Wochen vor der Veranstaltung vorliegende verbindliche Gastezahl um
mehr als 10% von der ursprunglich vereinbarten Personenanzahl abweichen, so fallen Stornoge-
buhren an.

Wir bitten um Verstandnis, dass auch bestellte und am Veranstaltungstag nicht abgenommene
Speisen von uns in Rechnung gestellt werden.

6. Rauchen

Alle Veranstaltungen sind grundsatzlich Nichtraucherveranstaltungen. Bei geschlossenen Veran-
staltungen ist nach Absprache mit dem Stogeralm-Team das Rauchen erlaubt.

5. Kinder

Wir bitten Sie ab 10 Kindern eine Kinderbetreuerin zu buchen.

/. Ansprachen und Reden — Feuerwerke

Bei MenuUs und Buffets mussen Ansprachen bzw. Auffuhrungen in Form eines Ablaufplanes
zeitlich moglichst genau festgelegt sein.

Bei Spielen und Darbietungen Ihrer Gaste beachten Sie bitte, dass aufgrund unserer Raumlichkei-
ten jeglicher Gebrauch von offenen Flussigkeiten (Wasser o.a.) und offenem Feuer (Wunderker-
zen, Tischfeuerwerke, Teelichter ohne Glas, Stumpenkerzen ohne Glasuntersetzer) nicht erlaubt
sind. Schaden die dadurch entstehen, gehen zu Ihren Lasten.

Privatfeuerwerke durfen nur mit Genehmigung von der Gemeinde Schliersee abgeschossen wer-
den.

8. Preise

Unsere Preise sind inklusive Bedingungsgeld und Mehrwertsteuer.

9. Tischwasche

Weilde Tischwasche und Mundservietten werden zum Selbstkostenpreis berechnet.
10. Haftung

FUr Beschadigungen haftet der Veranstalter.

11. Sperrstunde

Bands und DJ durfen bis max. 2:00 Uhr spielen. Ab Mitternacht mussen aus Larmschutz-
grunden Fenster und Turen geschlossen sein.
Musikdarbietungen im Biergarten sind bis max. 22:00 Uhr moglich.

10. Haftung

Veranstaltungsende muss vor Beginn der Veranstaltung bekannt gegeben werden.
12. AGB's

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen des Almgasthaus Stdgeralm.

13. Bankettmappenanderung

Wir weisen Sie darauf hin, dass unsere Bankettmappe standig aktualisiert wird und Anderun-
gen nicht ausgeschlossen sind. Die Preise in der Bankettvereinbarung sind nach Unterzeichnung
verbindlich, weitere Anderungen unterliegen der schriftlichen Form oder per E-Mail. Mit dem
Erscheinen dieser Bankettmappe sind alle bisherigen Menuvorschlage und Preise ungultig.




Z. ahleng s edingangen

1. Allgemeine Zahlungsbedingungen

Alle Preise verstehen sich inklusive der jeweils gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer und des
Bedingungsgeldes.

Der Besteller erkennt am Ende der Veranstaltung mit seiner Unterschrift die Gesamtrechnung als
verbindlich an.

Den Restbetrag fur lhre Feierlichkeit bitten wir am Veranstaltungstag in bar oder nach
Absprache zu begleichen.

2 .Zahlungsbedingungen fur Hochzeiten & Veranstaltungen

Wir bitten, bei verbindlicher Bestellung, eine Anzahlung von 100% des MenUpreises
4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn auf unser Konto zu Uberweisen.

Bei Uberweisung des Betrages ist Name, Datum und Veranstaltungsart anzugeben.

Zusétsliche Kosten, die anfallen kdnnten

1. Sperrstunde
Bitte sprechen Sie uns an und teilen Sie uns Ihr Veranstaltungsende mit.
2. Reinigungspauschale

Eine Reinigungspauschale fallt an, wenn der ubliche Reinigungsaufwand Uber ein normales Mal}
hinausausgeht. Wir berechnen in diesem Fall eine Pauschale in Héhe von mind. € 150.00.

3. Teller- und Korkgeld
Sollten Sie Ihren Kuchen selbst mitbringen, berechnen wir pro Gast € 3,50 Tellergeld.

Korkgeld pro Flasche 0,751 €20.00
Champagner pro Flasche 0,751 € 30.00




Zénmm Prrtrer

Konditorei

Café Winkelstuberl
Leitzachtalstralle 68
83730 Fischbachau
Tel: 08028 742

Brautphantasie
www.brautphantasie.de

Kinderbetreuung

www.kids-in-munich.de
0176 24727473

Dekoration

Dufte Blume

Inhaber: Petra Taubenberger
Miesbacherstr. 3¢

83734 Hausham

Tel.: 08026 8217

Fax: 08026 389703

Feuerwerk

Peter Konig

Wolfseeweg 1

83730 Fischbachau

Tel.: 08028 472
www.koenig-feuerwerk.de

Autovermietung

Rent a Bentley

Gstatterberg 9c

83727 Schliersee

Tel: 08026 3874065

E-Mail: rent_a_bentley@kabelmail.de

Auto Fischer
Ludwig Fischer
AlpenstralRe 8
83735 Bayrischzell
Tel.: 08023 1080

Standesamt

Standesamt Hausham
Schlierseer Str. 18
83734 Hausham

Freie Trauung

Alternative Trauungen

Auf der Stégeralm - Almwiese
Christian G. Binder

Dipl. Theologe

Tel.: 089 88952969

Mobil: 0176 61533261

E-Mail: info@alternative-trauung.de
www.alternative-trauung.de

Alpengasthof Gluckauf
Sportplatz 1

83734 Hausham

Tel.: 08026 921494

Hotel Karma Bavaria
Kirchbichlweg 18
83727 Schliersee
Tel.: 08026 6080

Gastehaus Hubertus -
Hotel Garni
Bayrischzellerstralie 8
83727 Schliersee

Te.. 08026 71035

Terofal Hotel
Xaver-Terofal-Platz 2

83727 Schliersee

Tel.: 08026 929210

E-Mail: info@hotelterofal.de
www.terofal.de

Auf Anfrage - min. 3 Nachte

Alphornblaser Tegernsee
Manfred Dietl
Mobil: 0171 6550025

Thomas Patzner
Mobil: 0171 7099312
www.entertainer.bayern

Original Mondschein-Duo
Schiel3standstralRe 11

A-6322 Kirchbichl

Tel.: +43 (0) 5332 87556

Fax: +43 (0) 5332 93537
johann.sandbichler@chello.at

Anlagenverleih
fur DJ s Martin Leobner
Tel.: 08026 3210

DJ Daniel Wittwer
Mobil: 0177 7967799.
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Vertragspartner sind der Veranstalter und das Almgasthaus Stoégeralm
durch Hubert Stoger.

Auf ein Wort

Die Durchfuhrung einer Veranstaltung im Almgasthaus Stégeralm sollte auf gegenseitigem Vertrauen
basieren und weniger von juristischen Formeln, doch hat uns die Zeit gezeigt, dass wir diese bendtigen.
Dennoch ist ein Minimum an Regeln und Verbindlichkeiten fur beide Seiten wichtig.

Als nichts Anderes bitten wir Sie, die folgenden Punkte unserer AGB 'S zu verstehen. Bei hierzu auftreten-
den Fragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfugung.

1. Stornogebuhren

Die Bemessungsgrundlage fur die Stornogebuhr ergibt sich individuell je nach Teilnehmerzahl, Menu-
preis und Raumlichkeit.

Dies ist 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn zu fixieren.

Ist zwischen dem Veranstalter und dem Almgasthaus Stégeralm kein Menupreis vereinbart, wird das
preiswerteste 3-Gang Menu aus den aktuellen Menuvorschlagen und eine Getrankepauschale in Hohe
von € 35,00 pro Person berechnet.

Es fallen folgende Stornogebuhren bei Rucktritt des Veranstalters an:

1.1 Rucktritt bis 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn 40 % der Bemessungsgrundlage
1.2 Rucktritt bis 4 Wochen 50 % der Bemessungsgrundlage
1.3 Rucktritt bis 3 Wochen 70 % der Bemessungsgrundlage
1.4 Rucktritt bis 2 Wochen 80 % der Bemessungsgrundlage
1.5 Rucktritt bis 1 Tag 100 % der Bemessungsgrundlage

In allen Fallen hat die Stornierung schriftlich per Einschreiben oder per E-Mail zu erfolgen.

S

IR — TELND e L — i — — -
- e e —— e
R A e s
R —— — . =

= — - —

2. Anderung der Teilnehmerzahl

Bis 10 Tage vor der Veranstaltung kann der Veranstalter die Zahl der teilnehmenden Personen um bis zu
10% reduzieren.

In diesem Fall berechnet sich die Vergutung des Almgasthauses Stogeralm aus der tatsachlichen Anzahl
der teilnehmenden Personen. Wird die Anzahl der teilnehmenden Personen reduziert, dann hat der Ver-
anstalter hinsichtlich der reduzierten Zahl eine Stornogebuhr entsprechend Ziffer 1 zu entrichten. Bezug-
lich der teilnehmenden Personen ist zu verguten.

Wird eine Anderung der Zahl der teilnehmenden Personen spater bekannt gegeben, so wird die in der
Auftragsbestatigung aufgefuhrte Personenzahl fur die Berechnung der Vergutung zu Grunde gelegt.

3. Preise und Zahlungsbedingungen

Samtliche Preise verstehen sich inklusive der zum Zeitpunkt der Auftragserteilung gultigen Mehr-
wertsteuer. Soweit nicht Vorkasse vereinbart ist, sind alle Zahlungen am Ende der Veranstaltung fallig.
Preisanderungen sind vorbehalten, die Tagespreise variiren nach Saison.

Der Garantieumsatz bezieht sich auf die Konsumation auf der Alm. Es werden keine Speisen oder Getran-
ke bei nicht erreichen des Garantieumsatzes mit nach Hause gegeben.

4. Kork- und Tellergeld
Sollten Sie lhren Kuchen selbst mitbringen, berechnen wir pro Gast € 3,50 Tellergeld.

Korkgeld pro Flasche 0,751 € 20.00
Champagner pro Flasche 0,751 € 30.00

5. Getrankeabrechnungen

Alle Getranke werden gemall dem tatsachlichen Verbrauch abgerechnet. Die Preise sind der gultigen
Getrankekarte - Bankettmappe des Almgasthaus Stogeralm zu entnehmen.

6. Dekoration und Technikarbeiten

Der Veranstalter ist verpflichtet, die Installation von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstanden
mit dem Almgasthaus Stogeralm zu vereinbaren. Die Veranstaltungsraume durfen nicht beschadigt wer-
den. Der Auf- und Abbau muss von Fachpersonal durchgefuhrt werden. Alle feuerpolizeilichen Bestim-
mungen sind einzuhalten.




Der Auf- und Abbau wird mit dem Almgasthaus Stégeralm vorab besprochen und vereinbart, so dass am
nachsten Tag der Betrieb uneingeschrankt weiterlaufen kann.

8. Wertsachen - Geschenke

Fur von den Teilnehmern der Veranstaltung eingebrachte Wertsachen (z.B. technische Gerate, Bilder, Bar-
geld, Geschenke oder Ausstellungsgegenstande) Ubernimmt das Almgasthaus Stogeralm keine Haftung.

9. Veranstaltungen mit Musik
Die Musikdarbietungen sind aus Larmschutzgrunden um 03:00 Uhr zu beenden.
10. Veranstaltungen im Almgasthaus Stogeralm

Wir machen Sie darauf aufmerksam, dass neben Ihrer Veranstaltung parallel auch andere stattfinden kon-
nen, sofern die Stégeralm nicht exklusiv gebucht ist.

11. Abbruch der Veranstaltung

Das Almgasthaus Stégeralm ist berechtigt, von inrem Hausrecht Gebrauch zu machen und die Veranstal-
tung zu beenden, wenn z.B.:

11.1. die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb des Almgasthauses Stogeralm in Gefahr
bringt

11.2. der Ruf sowie die Sicherheit des Veranstaltungsortes gefahrdet ist

11.3. eine fur die Durchfuhrung der Veranstaltung notwendige 6ffentlich-rechtliche
Genehmigung nicht vorliegt.

12. Rucktritt des Almgasthauses Stégeralm

Wird die vereinbarte und verlangte Vorauszahlung auch innerhalb der gesetzten Nachfrist von 14 Tagen
nicht bezahlt, so ist das Almgasthaus Stogeralm zum Rucktritt vom Vertrag berechtigt. Hierbei werden die
oben genannten Stornogebuhren fallig.

Das Almgasthaus Stogeralm kann auch aus folgenden, genannten Beispielen, sachlich gerechtfertigten
Grinden, vom Vertrag zurtckzutreten:

a) Hohere Gewalt oder vom Almgasthaus Stdgeralm nicht zu vertretende Umstande, welche die Erfullung
des Vertrages unmoglich oder unzumutbar machen.

b) Veranstaltungen, die unter irrefUhrenden oder falschen Angaben wesentlicher Tatsachen, z.B. in der
Person des Kunden oder des Zweckes der Veranstaltung, gebucht werden.
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c) Die begrundete Annahme, dass eine Veranstaltung den reibungslosen Ablauf des Geschaftsbetriebes,
die Sicherheit des Almgasthauses Stogeralm gefahrden kénnte.

Es entsteht kein Anspruch des Kunden oder von Dritten auf Schadensersatz gegen das Almgasthaus Sto-
geralm. Dies gilt nicht bei vorsatzlichem oder grob fahrlassigem Verhalten des Almgasthauses Stégeralm.
Das Almgasthaus Stoégeralm setzt den Kunden unverzuglich schriftlich uber ihren Rucktritt in Kenntnis.

13. Haftung

Fur Beschadigungen, die durch Gaste, Mitarbeiter vom Veranstalter oder Beauftragte des Veranstalters
verursacht werden, haftet der Veranstalter. Das Almgasthaus Stogeralm ist berechtigt, den Abschluss ei-
ner das Risiko absichernden Versicherung zu verlangen.

Das Almgasthaus Stégeralm haftet nicht, sofern inr nicht ein vorsatzliches oder grob fahrlassiges Handeln
nachzuweisen ist.

Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so beruhrt das die Gultigkeit der
anderen Bedingungen nicht. Anstelle der gultigen Bestimmung gilt die am nachsten Stehende.

Mit Erscheinen vorliegender Preisliste verlieren alle vorangegangenen ihre Gultigkeit!

14. Anderungen

Abweichende Vereinbarungen bedurfen der Schriftform.
Erfullungsort und Gerichtsstand ist Miesbach
Stand, Schliersee den 01.01.2026




Restaurant

8 Platze

8 Platze

8 Platze

8 Platze

Aussenbereich

14 -16 Platze

Restaurant

TANZFLACHE

16 - 20 Platze

6 Platze

6 Platze

6 Platze

10 - 12 Plétze

8 Platze

8 Platze

8 Platze

8 Platze

8 Platze

8 Platze

Eingang

Salettl

10 Platze

20 Platze




Herstlichen Dank
fér lre @n(fmge an ansere Cllm.,
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Stogeralm 1 - 83727 Schliersee - Tel.: 08026 / 2173
E-Mail: info@stoegeralm.de - www.stoegeralm.de
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